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SYRAH OAK
MATURED

Ano

Denominação

Enologia

Castas

Ano vitícola

Viticultura

Vindima

Vinificação

Estágio

Engarrafamento

Em prova

À mesa

Data de consumo ideal

Dados analíticos

2016
   
IGP Duriense

José Manuel Sousa Soares
 
Syrah

O inverno frio e anormalmente seco foi seguido por uma primavera e verão 
quentes e sem chuva. O stress hídrico severo e as altas temperaturas em Junho 
e Julho, aceleraram as maturações, moderadas mais tarde pelas chuvas de Setembro.

V inha extreme da casta Syrah. Condução em cordão bilateral podado em talão.

Vindima manual, nos últimos dias de Setembro.

Após cuidadosa seleção de uvas da casta Syrah, a vinificação foi efetuada em lagares, após 
uma maceração pré-fermentativa a frio.

12 meses em barricas de carvalho francês
 
Maio de 2017

Este vinho demonstra uma bela cor rubi e aromas intensos de frutos vermelhos confitados, 
muito bem combinados com os aromas de especiarias da tosta da madeira. É um vinho 
potente na boca, mas muito redondo e sedoso, com taninos muito finos e bem maduros.

Harmoniza na perfeição com queijos mais fortes, presunto e pratos de caça. 
Deve ser consumido a uma temperatura entre 16º a 18ºC.

Pode guardar-se fechado, em condições adequadas, durante 20 anos sem perder qualidade.

Álcool:  15,00%       Acidez Total:  5,10 g/l (ác. Tartárico)
pH:  3,61        Açúcares Residuais:  0,6 g/l  
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