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DOC Douro

José Manuel Sousa Soares
 
Touriga Nacional

O inverno frio e anormalmente seco foi seguido por uma primavera e verão 
quentes e sem chuva. O stress hídrico severo e as altas temperaturas em Junho 
e Julho, aceleraram as maturações, moderadas mais tarde pelas chuvas de Setembro.

V inha extreme da casta Touriga Nacional. Condução em cordão bilateral podado em talão.

Vindima manual, nos últimos dias de Setembro.

As uvas foram recebidas na adega, na linha especial, com desengace total e escolha manual 
de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma máquina de seleção ótica. A vinificação 
foi feita em lagar, com maceração pré-fermentativa e controlo de temperatura.

Sem estágio em madeira.
 
Maio de 2017

Este vinho revela uma enorme qualidade aromática floral. Na boca, apresenta-se volumoso, 
bastante fresco e com muita fruta, expressando toda a pureza desta nobre casta portuguesa.

Particularmente agradável a acompanhar uma refeição, com uma entrada, pratos de carne 
ou mesmo por si só, em qualquer ocasião. Deve ser consumido entre 16º a 18ºC.

Pode guardar-se fechado, em condições adequadas, durante 10 anos sem perder qualidade.

Álcool:  14,00%       Acidez Total:  5,00 g/l (ác. Tartárico)
pH:  3,56        Açúcares Residuais:  0,6 g/l  


