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Viticultura
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Em prova

A mesa

Consumo ideal

Dados analiticos

2016

DOC Douro

José Manuel Sousa Soares
Viosinho, Malvasia Fina e Rabigato

Tardio, com a maturacdo a desenrolar-se a temperaturas muito altas, com
excelentes resultados em parcelas mais frescas voltadas a Norte.

Vinhas extremes de cerca de 20 anos. Condugdo em cordao bilateral e poda em taldo.
Vindima manual, durante o més de Setembro.

Aentrada da adega as uvas sofreram selecgdo rigorosa. Sequiu-se uma fermentagdo em cuba de
inox a baixas temperaturas (15-16°), de forma a potenciar os aromas fermentativos das castas.

Combinado em barricas de carvalho francés e carvalho hiingaro, de 300 litros, durante 6 meses.
Marco de 2017

Aromas florais e de fruta hem madura, muito boa acidez, prova redonda, citrico e mineral,
com um final persistente.

Harmoniza na perfeicdo com entradas, pratos de peixe, algumas cames brancas, queijos
e tarte de macd. Deve ser consumido a uma temperatura entre 12° a 14°C.

Pode guardar-se fechado, em condicdes adequadas, durante 10 anos sem perder qualidade.

Alcool: 12,4% Acidez Total: 5,3 g/l (4c. tartdrico)
pH: 3,22 Aclicares Residuais: 0,6 g/l
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