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AZUL DE
VENTOZELO
BRANCO

Ano

Denominação

Enologia

Castas

Ano vitícola

Vindima

Vinificação

Engarrafamento

Em prova

À mesa

Data de consumo ideal

Dados analíticos

2018
   
DOC Douro

José Manuel Sousa Soares

Viosinho, Malvasia Fina e Códega

O Inverno de 2017 foi frio e seco, seguido por uma Primavera fria e chuvosa em 2018 e um Verão
que começou frio e húmido e terminou quente e muito seco. A chuva ao longo de grande parte 
do ciclo permitiu uma boa recuperação vegetativa face ao intenso stress hídrico de 2017. Apesar 
da pressão de míldio em Junho-Julho e do escaldão numa fase posterior, a vindima decorreu 
sob boas condições climáticas, originando mostos de grande qualidade. 
As uvas foram vindimadas à mão durante o mês de Setembro para caixas de 25 kg.

Após uma criteriosa selecção de cachos na vinha e à entrada da adega, estes foram desengaçados
e as uvas prensadas. Seguiu-se depois o processo de decantação por acção de baixas temperaturas
e fermentação a 16ºC em depósitos inox, potenciando a frescura dos aromas. 

Julho de 2019

Este vinho, de cor amarelo pálido, mostra aromas frescos de citrinos com um toque de flor de
laranjeira. Tem um excelente volume de boca, marcado também pela viva acidez e notas
frutadas que permanecem suaves após a prova.

Acompanha muito bem qualquer entrada, salada ou prato de peixe. Pode também ser servido
como aperitivo. A temperatura de serviço ideal é de 12ºC.

Pode guardar-se fechado, em condições adequadas, durante 7  anos sem perder qualidade.

Álcool:  12,5%       Acidez Total:  5,8 g/l (ác. Tartárico)
pH:  3,22      Açúcares Residuais:  < 0,6 g/l  

 


