QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGA

BLEND
TINTO Ano 2015

Denominacdo DOC Douro
Enologia José Manuel Sousa Soares
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz
Ano viticola 0 inverno frio e anormalmente seco de 2014 foi sequido por uma primavera e
verao quentes e sem chuva em 2015. O stress hidrico severo e as altas temperaturas em

Junho e Julho, aceleraram as maturagdes, moderadas mais tarde pelas chuvas de Setembro.

Viticultura Uvas de vinhas extremes da Quinta. Conducdo em corddo uni e bilateral, podado em taldo.

; Vindima Vindima manual, durante o més de Setembro, com cuidadosa selegdo de uvas.
£ ELED

- :
S i DOURD DOCT:
QUINTA DE Vinificacdo Apés uma seleccao criteriosa na vinha e a entrada da adega, os cachos foram
VENTOZELO , desengacados e os bagos triados por seleccdo 6ptica hago a bago. A vinificagio
: 05 decorreu em lagar com maceragdo pré-fermentativa e controlo dindmico da temperatura.
Estagio 12 meses em barricas de carvalho francés de 500 litros.
Em prova Muito equilibrado na boca e no aroma, refinados pelo estagio em madeira. Denso e suave,

apresenta muita fruta, fragancias balsamicas e notas de madeira bem integradas.
0 final & intenso, fresco e prolongado.

A mesa Particularmente agradavel a acompanhar uma refeicao, com uma entrada, pratos de carne
ou mesmo por si s, em qualquer ocasido. Deve ser servido a 16° - 18°C de temperatura.

Data de consumo ideal Pode guardar-se fechado, em condicdes adequadas, durante 15 anos sem perder qualidade.

Dados analiticos Alcool: 14,30%  Acidez Total: 5,50 g/l (éc. Tartdrico)
pH: 3,44 Aglicares Residuais : < 0,6 g/l (glucose + frutose)
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