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Syrah

2017 foi um ano muito seco, em que as maturacdes se desenrolaram com pouca dgua a suportar.
Foi das vindimas mais precoces de que hd memaria no Douro, com mostos ricos e concentrados, a

mostrar tendéncia para um grau alcodlico alto. Apesar dos baixos rendimentos na regiao,

decorrentes da seca, os vinhos produzidos neste ano mostram um grande potencial de qualidade.

Vinha extreme da casta Syrah. Condugdo em cordao bilateral podado em talo.
Vindima manual, durante o més de Setembro.

Apés cuidadosa selecdo de uvas da casta Syrah, a vinificacdo foi efetuada em lagares, apds
uma maceracao pré-fermentativa a frio.

12 meses em barricas de carvalho francés.

Maio de 2019

Apresenta uma bonita cor rubi, aroma intenso a frutos vermelhos maduros, com nuances de
baunilha e especiarias, elegantemente combinadas. Em prova, marcado pela qualidade dos
taninos maduros e vivacidade da acidez, revelando um final frutado muito préprio.

Harmoniza na perfeigdo com queijos intensos, presunto e pratos de caa. Deve ser consumido
a uma temperatura entre 16°a 18°C.

Pode guardar-se fechado, em condicdes adequadas, durante 20 anos sem perder qualidade.

Alcool: 15,30%
pH: 3,59

Acidez Total: 5,10 g/l (4c. Tartdrico)
Aclicares Residuais: 0,6 g/l
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