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Syrah

Ano anémalo, em comparacao com os Gltimos 5 anos. Inverno frio e seco, Primavera e inicio do
Veréo, frios e chuvosos,e numa segunda fase, Verao quente e seco. A vindima teve inicio em
meados de Setembro, cerca de 10 dias de atraso face a média. Decorreu sob boas condicdes
climdticas, praticamente sem ocorréncia de precipitacio, com temperaturas amenas a altas,
?roporcionando mostos de grande qualidade, com bom nivel de agticar, acidez e compostos
endlicos.

Vinha extreme da casta Syrah. Condugdo em corddo bilateral podado em taldo.
Vindima manual, durante o més de Setembro.

Apés cuidadosa selecéo de uvas da casta Syrah, a vinificacao foi efetuada em lagares, apds
uma maceracao pré-fermentativa a frio. Este vinho é engarrafado no ano seguinte ao da
sua producdo, promovendo a exuberancia e a forca da juventude no seu perfil.

8 meses em cubas de aco inoxidavel.
Maio de 2019

De cor rubi intenso, revela no nariz aromas a frutos vermelhos frescos, com toque de fumado
caracteristico. Vinho redondo na boca, com taninos sedosos e um final muito persistente e
equilibrado.

Este vinho acompanha bem pratos de carnes grelhadas. Deve ser consumido a uma
temperatura entre 16° e 18°C.

Pode guardar-se fechado, em condicdes adequadas, durante 15 anos sem perder qualidade.

Alcool: 14,70%
pH: 3,59

Acidez Total: 5,40g/! (4c. Tartdrico)
Aclicares Residuais: <0,6 g/l
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