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Ano viticola

Viticultura
Vindima

Vinificagdo

Estégio
Engarrafamento

Em prova

A mesa

Data de consumo ideal

Dados analiticos

2016

DOC Douro

José Manuel Sousa Soares

Touriga Franca

2016 foi um ano tipico, com um invemo quente e chuvoso, seguido de uma primavera fria,
também com muita chuva, que levou a grandes pressdes de mildio. O verdo chegou quente e
seco, com impacto mais severo em parcelas expostas, mas com excelentes resultados em
vinhas de maior altitude e com maturades mais tardias.

Vinha de 20 anos da casta Touriga Franca.

Vindima manual, durante o més de Setembro.

As uvas foram recebidas na adega, na linha especial, com desengace total e escolha manual
de cachos e posteriormente “bago a bago" por uma maquina de selecdo dtica. A vinificacao
foi feita em lagar, com maceracdo pré-fermentativa e controlo de temperatura.

12 meses

Maio de 2018

Este vinho demonstra uma cor granada intensa e uma hoa complexidade aromdtica, com
muita fruta madura. E um vinho estruturado no palato, com grande suavidade e

persisténcia. Muito equilibrado.

Harmoniza na perfei¢do com uma refeicdo, uma entrada a base de queijos de intensidade
média e pratos de carne. Deve ser consumido a uma temperatura entre 16° a 18°C.

Pode guardar-se fechado, em condicdes adequadas, durante 15 anos sem perder qualidade.

Alcool: 14,00%
pH: 3,61

Acidez Total: 5,00 g/l (4c. Tartdrico)
Aclicares Residuais: < 0,6 g/l
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