QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

Estdgio
Engarrafamento

Em prova

A mesa

Data de consumo ideal

Dados analiticos

Sem estdgio em madeira.

Maio de 2019

Este vinho demonstra uma cor granada intensa e uma boa complexidade aromatica, com
muita fruta madura. £ um vinho estruturado no palato, com grande suavidade e

persisténcia. Muito equilibrado.

Harmoniza na perfeicdo com uma refeicdo, uma entrada & base de queijos de intensidade
média e pratos de carne. Deve ser consumido a uma temperatura entre 16° a 18°C.

Pode guardar-se fechado, em condicdes adequadas, durante 10 anos sem perder qualidade.

Alcool: 14%  AcidezTotal: 5,40 g/l (4c. Tartrico)
pH: 3,60  Aglicares Residuais: < 0,6 g/l

Quinta de Ventozelo - S. Jodo da Pesqueira - Douro - Portugal - geral@quintadeventozelo.pt - www.quintadeventozelo.pt



