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Ano
Denominacédo
Enologia
Castas

Ano viticola

Viticultura

Vindima
‘VE NTOZELO Vinificacdo
Estdgio

Engarrafamento

DOURO

- Ressava Tinto Em prova

A mesa

Data de consumo ideal

Dados analiticos

2015

DOC Douro

José Manuel Sousa Soares

Touriga Nacional, Touriga Franca, Alicante Bouschet e Sousao

0 inverno frio e anormalmente seco foi sequido por uma primavera e verao

quentes e sem chuva. O stress hidrico severo e as altas temperaturas em Junho

e Julho, aceleraram as maturacdes, moderadas mais tarde pelas chuvas de Setembro.
Vinhas extremes de cerca de 20 anos. Conducdo em corddo bilateral e poda em talo.

Vindima manual, nos ltimos dias de Setembro.

Aentrada da adega as uvas foram totalmente desengacadas e maceradas. A fermentacio
decorreu em contacto com as massas, com controlo rigoroso de temperatura.

12 meses em barricas de carvalho francés de 500 litros
Janeiro de 2017

Cor rubi e aromas florais e de frutos vermelhos bem maduros, com um toque de especiarias.
Boa acidez, taninos sedosos e envolventes e um final agradavel e muito persistente.

Harmoniza na perfeicao com pratos de carnes grelhadas, bacalhau ou queijos.
Deve ser consumido a uma temperatura entre 16° a 18°C.

Pode guardar-se fechado, em condicdes adequadas, durante 15 anos sem perder qualidade.

Alcool: 13,60%  Acidez Total: 5,20 g/l (4c. Tartarico)
pH: 3,61 Aclicares Residuais: 0,6 g/l
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