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VENTOZELO
RESERVA
TINTO

Ano

Denominação

Enologia

Castas

Ano vitícola

Viticultura

Vindima

Vinificação

Estágio

Engarrafamento

Em prova

À mesa

Dados analíticos

2017
   
DOC Douro

José Manuel Sousa Soares
 
Touriga Nacional, Touriga Franca, Alicante Bouschet e Sousão

Vinhas extremes de cerca de 20 anos. Condução em cordão bilateral e poda em talão.

Vindima manual, durante o mês Setembro.

À entrada da adega as uvas foram totalmente desengaçadas e maceradas. A fermentação
decorreu em contacto com as massas,  com controlo rigoroso de temperatura.

12 meses em barricas de carvalho francês de 500 litros
 
Janeiro de 2019

Este Reserva apresenta cor granada intensa, e perfil aromático frutado, sobressaindo 
a fruta vermelha madura envolvida toque floral e notas delicadas de especiarias. 
Na boca demonstra taninos envolventes, equilibrados com uma acidez atraente, revelando 
um final longo e elegante.

Harmoniza na perfeição com pratos de carnes grelhadas, bacalhau ou queijos suaves. 
Deve ser consumido a uma temperatura entre 16º a 18ºC.

Álcool:  14%       Acidez Total:   5,0 g/l (ác. Tartárico)
pH:  3,64        Açúcares Residuais:  0,6 g/l  

2017 foi um ano muito seco, em que as maturações se desenrolaram com pouca água a
suportar. Foi das vindimas mais precoces de que há memória no Douro, com mostos ricos e
concentrados, a mostrar tendência para um grau alcoólico alto. O resultado foram vinhos
brancos e rosados de elevada qualidade, bastante homogénea entre as várias parcelas.


