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Tinta Roriz

Ano anémalo, em comparacao com os Gltimos 5 anos. Inverno frio e seco, Primavera e inicio do
Veréo, frios e chuvosos,e numa segunda fase, Verao quente e seco. A vindima teve inicio em
meados de Setembro, cerca de 10 dias de atraso face a média. Decorreu sob boas condicdes
climdticas, praticamente sem ocorréncia de precipitacio, com temperaturas amenas a altas,
?roporcionando mostos de grande qualidade, com bom nivel de agticar, acidez e compostos
endlicos.

Vinha extreme da casta Tinta Roriz.
Vindima manual, durante o més de Setembro.

As uvas foram recebidas na adega, na linha especial, com desengace total e escolha manual
de cachos e posteriormente "bago a bago" por uma maquina de selecdo dtica. A fermentagdo
foi feita em lagar, com maceragao pré-fermentativa e controlo de temperatura.

Estdgio de 18 meses.
2020

Apresenta cor rubi profunda, destacando-se no nariz a fruta vermelha madura, especialmente a
cerejas e ameixas escuras, sendo percetivel um leve togue floral e a especiarias.

Muito fresco e concentrado em prova, com taninos expressivos a antever um elevado potencial
de envelhecimento.

Harmoniza muito bem com uma entrada a base de queijos intensos, foie gras, ou a refeicdo
com pratos de peixe gordo ou carne. Deve ser consumido a uma temperatura de 16°a 18°C.

Alcool: 14%
pH: 3,61

Acidez Total: 5,1 g/l (dc. Tartdrico)
Aglcares Residuais: 0,6 g/l

Quinta de Ventozelo - S. Jodo da Pesqueira - Douro - Portugal - geral@quintadeventozelo.pt - www.quintadeventozelo.pt



