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José Manuel Sousa Soares
Malvasia Fina

Ano anémalo, em comparacao com os Gltimos 5 anos. Inverno frio e seco, Primavera e inicio do
Verdo, frios e chuvosos,e numa segunda fase, Verao quente e seco. A vindima teve inicio em
meados de Setembro, cerca de 10 dias de atraso face a média. Decorreu sob boas condigdes
climaticas, praticamente sem ocorréncia de precipitacao, com temperaturas amenas a altas,
Froporcionando mostos de grande qualidade, com bom nivel de acticar, acidez e compostos
endlicos.

Vinha de 20 anos da casta Malvasia Fina. Condugdo em cordo bilateral e poda em talao.
Vindima manual, durante o més de Setembro para caixas de 25 kg.

Apds uma seleccdo de cachos na vinha, os bagos foram escolhidos por triagem 6tica

aentrada da adega, de modo a aproveitarem-se apenas os bagos perfeitos. Estas foram depois
refrigeradas, desengacadas e prensadas em ambiente inerte. A subsequente decantagdo a frio
e fermentacéo tiveram lugar a uma temperatura de 16°C.

2019
Este monocasta apresenta perfil muito elegante e cor citrina. No nariz destacam-se os aromas

afrutas de carogo e flores. Em prova, demonstra acidez equilibrada, paladar frutado,
terminando de forma consistente e delicada.

Este vinho pode ser servido como aperitivo, a acompanhar peixe grelhado, frutos do mar
ou pratos mais condimentados, como de cozinha Tailandesa. Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 13,5%  AcidezTotal: 5,0 g/l (4c. Tartrico)
pH: 3,47  Aclicares Residuais: <0,6 g/l
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