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DOC Douro

José Manuel Sousa Soares
Viiosinho, Malvasia Fina e Codega

Considerado de uma forma geral um ano quente e seco, exigiu acompanhamento e cuidados
constantes durante todo o ciclo vegetativo. O primeiro desafio ocorreu gracas a Primavera
quente e com precipitacao, que contribuiu para aparecimento de doencas. A menor fertilidade,
e consequentemente menor niimero de cachos, resultou numa producéo significativamente
inferior as producdes de anos anteriores. O calor excessivo no verao contribuiu igualmente
para este baixo rendimento. Um ano caracterizado por uma vindima curta, que ocorreu sobre
condicdes normais de precipitagdo. Apesar de todos os desafios, os vinhos demonstram

uma incrivel concentracdo e niveis de acidez e alcool bastante equilibrados.

As uvas foram vindimadas a mao durante o més de Setembro para caixas de 25 kg.
Aps uma criteriosa selecgdo de cachos na vinha e a entrada da adega, estes foram desengagados e

as uvas prensadas. Seguiu-se depois o processo de decantagdo por accdo de baixas temperaturas e
fermentacdo a 16°C em depsitos inox, potenciando a frescura dos aromas.

2021

De aspecto cristalino, este branco apresenta-se bastante mineral no nariz, com notas de citrinos e
frutas de caroco. Muito elegante e envolvente em prova, com final longo e fresco.

Pode ser servido como aperitivo, ou a acompanhar pratos leves, como entradas, saladas ou peixe.
Atemperatura de servico ideal é de 12°C.

Alcool: 12,5%  Acidez Total: 5,30 g/l (dc. Tartdrico)
pH: 3,18 Aclicares Residuais: < 0,6 g/l
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