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DOC Douro

José Manuel Sousa Soares
Malvasia Fina

Pode considerar-se um ano viticola seco no Douro. Um ano com inverno e a primavera secos,
ocorréncia de precipitacao elevada durante o més de Abril, e pontual no periodo de vindima.
Apesar das vinhas mostrarem necessidade de dgua para assequrar as maturagdes, as
temperaturas mais moderadas no verao, contribuiram para maturacdes graduais.

A colheita proporcionou mostos de com excelente equilibrio entre aclicar e acidez, muito
interessantes do ponto de vista fendlico.

Vinha de 20 anos da casta Malvasia Fina. Condugdo em cordao bilateral e poda em taldo.
Vindima manual, durante o més de Setembro.

Apds uma seleccéo de cachos na vinha, a entrada da adega foram posteriormente refrigeradas,
desengacadas e prensadas em ambiente inerte. A subsequente decantacdo a frio e fermentacao
tiveram lugar a uma temperatura de 16°C.
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De aparéncia cristalina e cor citrina, este monocasta apresenta perfil fresco e mineral.
Destacam-se os aromas florais, com toque muito discreto a especiarias. Fresco e elegante
na boca, surgindo notas de citrinos, com final delicado, mas persistente.

Este vinho pode ser servido como aperitivo, a acompanhar pratos variados de peixe,
frutos do mar, ou pratos condimentados, como de cozinha Tailandesa.
Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 13%  AcidezTotal: 5,6 g/l (4c. Tartdrico)
pH: 3,18 Aclicares Residuais: <0,6 g/
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