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Viosinho

Considerado de uma forma geral um ano quente e seco, exigiu acompanhamento e cuidados
constantes durante todo o ciclo vegetativo. O primeiro desafio ocorreu gracas a Primavera
quente e com precipitagao, que contribuiu para aparecimento de doencas. A menor fertilidade,
e consequentemente menor ntimero de cachos, resultou numa producao significativamente
inferior as producdes de anos anteriores. O calor excessivo no verao contribuiu igualmente para
este baixo rendimento. Um ano caracterizado por uma vindima curta, que ocorreu sobre
condicdes normais de precipitagdo. Apesar de todos os desafios, os vinhos demonstram uma
incrivel concentracdo e niveis de acidez e dlcool bastante equilibrados.

Vinha de 20 anos da casta Viosinho. Condugéo em corddo hilateral e poda em taldo.
Vindima manual, durante o més de Setembro.

Apés uma seleccdo de cachos na vinha, a entrada na dega, estes foram refrigerados,
desengacados e prensados em ambiente inerte. A subsequente decantacao e fermentacao
tiveram lugar a uma temperatura de 16°C.

2021
De cor citrina e aparéncia cristalina. Aroma sedutor e pronunciado a citrinos, nuances de frutos

tropicais e toque de flor de laranjeira. A frescura revelada no nariz é transversal a toda a prova,
apresentando-se macio, com boa amplitude e volume de boca.

Este vinho pode ser servido como aperitivo, a acompanhar pratos leves de peixe, marisco e
cares brancas. Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 12,5%  AcidezTotal: 5,6 g/l (4c. Tartarico)
pH: 3,16 Aclicares Residuais: < 0,6 g/l
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