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DOC Douro

José Manuel Sousa Soares
Viosinho, Malvasia Fina e Cédega

Considerado um ano normal, seco, de boa produtividade no Douro. A precipitacéo
registada durante o inverno, assim como em Abril e Junho, compensaram os meses
muitos secos de Marco e Maio, possibilitando o desenvolvimento normal da videira,
sem ter a dgua como factor limitante. A vindima longa e fresca, originou mostos
igualmente frescos, de boa qualidade, levemente menos alcodlicos.

Vindima manual, durante o més de Agosto.

Apds uma criteriosa seleccio de cachos na vinha e a entrada da adega, estes foram
desengagados e as uvas prensadas. Seguiu-se depois o processo de decantacdo por accdo
de baixas temperaturas e fermentagdo a 16°C em depdsitos inox, potenciando a frescura
dos aromas.

2022

Extramente fresco e aromatico, no nariz destacam-se os aromas frutados a citrinos
e péra, com toque floral subtil. Apesar da elegancia revelada na boca, surge estruturado,
com mineralidade e acidez viva.

Um vinho versatil, que pode ser servido como aperitivo, ou a acompanhar pratos leves,
de peixe e camnes brancas, ou memso saladas. A temperatura de servio ideal é de 12°C.

Alcool: 12,5%  Acidez Total: 6,0 g/l (4c. Tartarico)
pH: 3,10 Aclicares Residuais: < 0,6 g/l
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