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AZUL DE
VENTOZELO
TINTO

Ano

Denominação

Enologia

Castas

Ano vitícola

Vindima

Vinificação

Engarrafamento

Em prova

À mesa

Dados analíticos

Documento revisto

2020
   

DOC Douro

José Manuel Sousa Soares

Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz

Vindima manual, durante o mês de Setembro.

Após uma criteriosa selecção de cachos na vinha e à entrada da adega, as uvas sofreram 
uma maceração a baixas temperaturas. Seguiu-se o processo de fermentação em depósitos 
de inox, com remontagens periódicas.

2022

Acompanha bem pratos leves de carne, peixe, vegetarianos com leguminosas, quiches
ou saladas. A temperatura de serviço ideal é de cerca de 16ºC.

Álcool:  14%       Acidez Total:   5,1 g/l (ác. Tartárico)
pH:3,57       Açúcares Residuais:  < 0,6 g/l  

De cor rubi intensa, no nariz surge com perfil frutado concentrado e elegante.
Um vinho jovem, mas bantante equilibrado na boca. Termina de forma persistente.

Dezembro 2022

Considerado de uma forma geral um ano quente e seco, exigiu acompanhamento 
e cuidados constantes durante todo o ciclo vegetativo. O primeiro desafio ocorreu graças
à Primavera quente e com precipitação, que contribuiu para aparecimento de doenças. 
A menor fertilidade, e consequentemente menor número de cachos, resultou numa 
produção significativamente inferior às produções de anos anteriores.  O calor excessivo
 no verão contribuiu igualmente para este baixo rendimento. Um ano caracterizado por 
uma vindima curta, que ocorreu sobre condições normais de precipitação. Apesar de todos 
os desafios, os vinhos demonstram uma incrível concentração e níveis de acidez e álcool 
bastante equilibrados.


