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Considerado de uma forma geral um ano quente e seco, exigiu acompanhamento

e cuidados constantes durante todo o ciclo vegetativo. O primeiro desafio ocorreu gragas

a Primavera (1uente e com precipitacdo, que contribuiu para aparecimento de doencas.
Amenorfertilidade, e consequentemente menor nimero de cachos, resultou numa
produgdo significativamente inferior as producdes de anos anteriores. O calor excessivo
no verdo contribuiu igualmente para este baixo rendimento. Um ano caracterizado por
uma vindima curta, que ocorreu sobre condigdes normais de precipitacdo. Apesar de todos
0s desafios, os vinhos demonstram uma incrivel concentragdo e niveis de acidez e dlcool
bastante equilibrados.

Vindima manual, durante o més de Setembro.
Apds uma criteriosa seleccdo de cachos na vinha e a entrada da adega, as uvas sofreram

uma macerado a baixas temperaturas. Seguiu-se o processo de fermentacdo em depdsitos
de inox, com remontagens periddicas.
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De cor rubi intensa, no nariz surge com perfil frutado concentrado e elegante.
Um vinho jovem, mas bantante equilibrado na boca. Termina de forma persistente.

Acompanha bem pratos leves de carne, peixe, vegetarianos com leguminosas, quiches
ou saladas. A temperatura de servigo ideal é de cerca de 16°C.

Alcool: 14%  AcidezTotal: 5,1 g/l (4c. Tartarico)
pH:3,57  Aclcares Residuais: <0,6 g/l
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