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Malvasia Fina

Considerado de uma forma geral um ano quente e seco, exigiu acompanhamento e cuidados
constantes durante todo o ciclo vegetativo. O primeiro desafio ocorreu gragas a Primavera
quente e com precipitacao, que contribuiu para aparecimento de doengas. A menor fertilidade,
e consequentemente menor nimero de cachos, resultou numa producao significativamente
inferior as produgdes de anos anteriores. O calor excessivo no verao contribuiu igualmente para
este haixo rendimento. Um ano caracterizado por uma vindima curta, que ocorreu sobre
condigdes normais de precipitagao. Apesar de todos os desafios, os vinhos demonstram uma
incrivel concentracdo e niveis de acidez e dlcool bastante equilibrados.

Vinha extreme de 20 anos da casta Malvasia Fina. Conducdo em corddo bilateral
e poda em talao.

Vindima manual, durante o més de Agosto.

Apds uma seleccio de cachos na vinha, a entrada da adega foram posteriormente refrigeradas,
desengacadas e prensadas em ambiente inerte. A subsequente decantado a frio e fermentagdo
tiveram lugara uma temperatura de 16°C.
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Coramarelo-palido, muito ténue. Surge muito elegante e complexo no nariz, destacando-se
aromas a flores brancas, envoltos em suave toque a especiarias. Mineral e delicado na boca,
revela acidez equilibrada e final harmonioso.

Ideal como aperitivo, a acompanhar pratos leves de peixe ou cames brancas. Combina com
uma grande variedade de pratos vegetarianos, como saladas ou legumes assados.
Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 12,5%  Acidez Total: 5,0 g/l (4c. Tartarico)
pH: 3,26 Aclicares Residuais: <0,6 g/l
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