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Tinta Roriz

Considerado um ano normal, seco, de boa produtividade no Douro. A precipitacdo registada
durante o inverno, assim como em Abril e Junho, compensaram os meses muitos secos

de Marco e Maio, possibilitando o desenvolvimento normal da videira, sem tera dgua
como factor limitante. As doencas apareceram de forma pontual, principalmente com

as chuvas de Setembro, sem grande expressao. A vindima longa e fresca, originou mostos
igualmente frescos, de boa qualidade, levemente menos alcodlicos.

Vinha extreme de 20 anos da casta Tinta Roriz. Condugdo em cordao bilateral e poda em taldo.
Vindima manual, durante o més de Agosto.

Apds uma triagem de cachos na vinha, os bagos foram igualmente escolhidos por triagem ética
aentrada da adega, de modo a aproveitarem-se apenas os bagos perfeitos. As uvas foram
posteriormente refrigeradas, desengacadas e prensadas em ambiente inerte. A subsequente
decantacdo a frio e fermentagdo tiveram lugar a uma temperatura de 16°C.
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Tonalidade salmdo palida. Aroma frutado delicado, sobressaindo notas a morango silvestre,
com toque fresco de lima. Na boca revela estrutura e acidez vibrante.

Este vinho pode ser servido como aperitivo ou a acompanhar pratos leves de peixe e carnes
brancas. Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 11,5%  Acidez Total: 6,3 g/l (4c. Tartdrico)
pH: 3,29 Aclicares Residuais: <0,6 g/l
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