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Tinta Amarela

Considerado um ano normal, seco, de boa produtividade no Douro. A precipitacdo
registada durante o inverno, assim como em Abril e Junho, compensaram os meses
muitos secos de Marco e Maio, possibilitando o desenvolvimento normal da videira,
sem tera dgua como factor limitante. A vindima longa e fresca, originou mostos
igualmente frescos, de boa qualidade, levemente menos alcodlicos.

Vinha extreme da casta Tinta Amarela.
Vindima manual, durante o més de Setembro.
As uvas foram recebidas na adega, na linha especial, com desengace total e escolha manual

de cachos e posteriormente "bago a bago" por uma maquina de selegdo Gtica. A vinificacdo
foi feita em lagar, com maceracao pré-fermentativa e controlo de temperatura.

12 meses de estagio parcial em barricas de carvalho francés.

2022

Cor rubi intensa. Aroma delicado a fruta vermelha, com toque vegetal que lhe atribui
elegancia. Na boca revela-se um vinho redondo, de taninos presentes e bem integrados.
Termina longo e com distinta frescura.

Harmoniza na perfeigdo com entradas a base de queijos de intensidade média, a refeicao,
com pratos de peixe gordo ou carne. Deve ser consumido a uma temperatura entre 16°a 18°C.

Alcool: 13,5%  AcidezTotal: 5,4 g/l (dc. Tartdrico)
pH: 3,35 Aclicares Residuais: <0,6 g/l
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