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Touriga Franca

Pode considerar-se um ano viticola seco no Douro. Um ano com inverno e a primavera secos,
com ocorréncia de precipitacdo elevada durante apenas o més de Abril, e pontual no periodo
de vindima. Apesar das vinhas mostrarem necessidade de dgua para assegurar as maturacoes,
as temperaturas mais moderadas no verao, contribufram para maturades graduais. A colheita
proporcionou mostos de com excelente equilibrio entre aclicar e acidez, muito interessantes
do ponto de vista fendlico.

Vinha extreme da casta Touriga Franca. Condugéo em corddo bilateral podado em taldo.
Vindima manual, durante o més de Setembro, com cuidadosa selegdo de uvas.

As uvas foram recebidas na adega, na linha especial, com desengace total e escolha manual
de cachos e posteriormente "bago a bago" por uma maquina de seledo dtica. A vinificacio
foi feita em lagar, com maceragao pré-fermentativa e controlo de temperatura.

12 meses de estagio parcial em barricas de carvalho francés.
2021

Apresenta perfil frutado intenso, com a fruta vermelha madura a surgir com grande pureza.
Com taninos texturados, revelando-se robusto e estruturado, com detalhe especiado no final
da prova. Termina de forma longa e distinta.

Harmoniza na perfeicdo com queijos, pratos condimentados, cames vermelhas e caca.
Deve ser consumido a uma temperatura entre 16°a 18°C.

Alcool: 14%  Acidez Total: 5,0 g/l (c. Tartérico)
pH: 3,57  Aclicares Residuais: <0,6 g/l
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