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José Manuel Sousa Soares
Viosinho, Malvasia Fina e Rabigato

Considerado um ano normal, seco, de boa produtividade no Douro. A precipitagdo
registada durante o inverno, assim como em Abril e Junho, compensaram os meses
muitos secos de Marco e Maio, possibilitando o desenvolvimento normal da videira,
sem tera dgua como factor limitante. A vindima longa e fresca, originou mostos
igualmente frescos, de boa qualidade, levemente menos alcodlicos.

Vinhas extremes de cerca de 20 anos. Condugdo em cordao bilateral e poda em taldo.

Vindima manual, durante o més de Agosto.

A entrada da adega as uvas sofreram seleccéo rigorosa. Sequiu-se uma fermentacio
em cuba de inox a baixas temperaturas (15-16°), de forma a potenciar os aromas
fermentativos das castas.

Barricas usadas de carvalho francés e carvalho hiingaro, de 300 litros, durante 6 meses.
2022

No nariz revela perfil floral delicado, destacando-se as flores brancas, complexadas
por notas discretas de baunilha, decorrentes do estagio em madeira. Apresenta robustez
e elevada estrutura, equilibrada pela extraordindria acidez.

A combinagdo perfeita com peixes gordos e pratos de carnes brancas.Deve ser consumido
a uma temperatura entre 12°a 14°C.

Alcool: 12,5%  Acidez Total: 6,1 g/l (4c. Tartarico)
pH: 3,2 Aclicares Residuais: <0,6 g/l

Dezembro 2022

Quinta de Ventozelo - S. Jodo da Pesqueira - Douro - Portugal - geral@quintadeventozelo.pt - www.quintadeventozelo.pt



