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Ano viticola quente e seco. De destacar a reduzida precipitacao, ao longo da maior parte do ciclo
vegetativo, e as altas temperaturas registadas, em Maio, Julho e Agosto. As condicdes climaticas
condicionaram o desenvolvimento das doengas (mildio e oidio), reflectindo-se numa boa
qualidade fitossanitéria. A continuidade de seca e temperaturas muito elevadas durante o periodo
de maturacao, obrigaram a vindimas precoces, que abrandaram com temperaturas mais baixas

e precipitagao ocorridas no inicio de Setembro. Estas condigdes foram benéficas para a qualidade,
mas com pouco impacto na quantidade. Resultaram mostos com teores de acticar, acidez total
compostos fendlicos dentro dos valores normais para vinhos de elevada qualidade.

Vinha de 20 anos da casta Viosinho. Condugdo em corddo bilateral e poda em taldo.
Vindima manual durante o més de Agosto.

Apds uma seleccdo de cachos na vinha, a entrada da adega, estes foram refrigerados,
desengacados e prensados em ambiente inerte. A subsequente decantacdo e fermentacdo
tiveram lugar a uma temperatura de 16°C.
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De aparéncia cristalina e tonalidade amarela ténue. No aroma destacam-se as notas
acentuadas a citrinos, envoltas em nuances de flores de laranjeira. Surpreendentemente
fresco no nariz, e em prova, com a acidez a surgir equilibrada pelo volume de boca,
terminando repleto de amplitude.

Este Viosinho é o aperitivo perfeito e a combinacdo ideal com marisco, peixes no fomno
ou pratos leves de came. Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 13%  Acidez Total: 4,7 g/l (4c. Tartarico)
pH: 3,30 Aglicares Residuais: < 0,6 g/!
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