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Ano viticola quente e seco. De destacar a reduzida precipitacdo, ao longo da maior parte do ciclo
vegetativo, e as altas temperaturas registadas, em Maio, Julho e Agosto. As condicdes climéticas
condicionaram o desenvolvimento das doencas (mildio e oidio), reflectindo-se numa hoa
qualidade fitossanitaria. A continuidade de seca e temperaturas muito elevadas durante o periodo
de maturagdo, obrigaram a vindimas precoces, que abrandaram com temperaturas mais baixas

e precipitacdo ocorridas no inicio de Setembro. Estas condigdes foram benéficas para a qualidade,
mas com pouco impacto na quantidade. Resultaram mostos com teores de acticar, acidez total
compostos fendlicos dentro 303 valores normais para vinhos de elevada qualidade.

Vindima manual, durante o més de Agosto.

Apds uma criteriosa selecgao de cachos na vinha e a entrada da adega, estes foram
desengacados e as uvas prensadas. Seguiu-se depois o processo de decantacio por acgdo
de baixas temperaturas e fermentagdo a 16°C em depdsitos inox, potenciando a frescura
dos aromas.

2023

De perfil fresco, revela-se extremamente aromatico, destacando-se os aromas florais a jasmim,
apontamentos de flor de laranjeira e citrinos. Na boca exibe elegancia e cativa pela acidez
vincada e final persistente.

Um vinho verstil, que pode ser servido como aperitivo, ou a acompanhar pratos leves,
de peixe e cames brancas, ou memso saladas. A temperatura de servico ideal é de 12°C.

Alcool: 13%  Acidez Total: 4,8 g/l (4c. Tartérico)
pH: 3,37  Aglicares Totais: 1,0 g/l
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