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Em Ventozelo o ano viticola revelou-se generoso, apesar de considerado um ano atfpico,
caracterizado por um inverno chuvoso e quente, com primavera igualmente quente,

no entanto, seca. Um ano normal no que diz respeito a precipitacéo, possibilitando
crescimentos favoraveis ao longo de todo o ciclo. A vindima precoce teve inicio a 9 de agosto,
durante um Verao normal e quente. O impacto das doencas na qualidade da producdo

foi baixa, até para o mildio, que apenas teve incidéncias pontuais. Os vinhos brancos
revelaram-se excelentes, com maturacdes homogéneas, bons aromas e acidez.

Uvas provenientes de duas parcelas distintas, a cerca de 240m de altitude. Avinha ao
alto apresenta conducdo em cordéo unilateral, enquanto que a vinha em patamares,
em cordao bilateral.

Vindima manual, durante o més de Agosto.

Apés uma seleccio de cachos na vinha, a entrada da adega, estes foram refrigerados,
desengacados e prensados em ambiente inerte. A subsequente decantacdo e fermentacdo
tiveram lugara uma temperatura de 16°C.
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Cor amarelo-liméo brilhante e aroma marcado pelas notas citricas e minerais. Na boca,
destaca-se principalmente pela frescura, com acidez bem presente. Um vinho de mineralidade
expressiva, final longo e elegante.

0 cardcter fresco e mineral deste branco acompanha na perfeicao pratos leves de carne
branca, peixe grelhado e marisco. Bastante interessante quando harmonizado com cozinha
asidtica. Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 12%  Acidez Total: 4,9 g/l (4c. Tartérico)
pH: 3,38 Acticares Residuais: 1 g/l
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