QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGA

COLHEITA Ed. Comemorativa Este é o primeiro Vinho do Porto da Quinta de Ventozelo, que produzimos quando adquirimos a Quinta, em 2014.
' Dez anos passados e para assinalar este marco importante, apresentamos uma edicdo limitada deste Vinho do Porto
PORTO o Colheita 2014 - um vinho marcado pela passagem do tempo e pela espessura da madeira.

Ano 2014
Denominacdo  DOP Porto
Enologia  José Manuel Sousa Soares

Castas  (Castas tintas tradicionais do Douro, destacando-se Touriga Franca, Tinta Amarela
e Tinta Barroca.

Ano viticola 2014 foi um ano fresco e limpo, com um inverno e primavera himidos que conduziram
a uma maturacao precoce. Testemunhdmos um recorde de pluviosidade durante o més
de Setembro, com niveis que ultrapassaram os registos dos (ltimos 80 anos, levando
a claras diferengas de qualidade entre parcelas vindimadas antes e depois das chuvas.

Viticultura  Vinhas de castas tintas da Quinta, predominando: Touriga Franca em corddo unilateral,
exposicao Oeste-Norte, entre 120 a 140m de altitude; Tinta Barroca em cordéo hilateral,
£ 2014 exposicdo Norte-Nordeste, entre 220 a 250m de altitude; Tinta Amarela em cordao
Bl unilateral, exposicdo Oeste-Sudoeste, entre 350 a 400m de altitude.

QUINTA DE H
VENTOZELO Vindima  Vindima manual, durante o més de Setembro, antes das chuvas, com cuidadosa
selecdo criteriosa de uvas.

Vinificagdo | Estdgio  Método tradicional de producao de Vinho do Porto, que inclui a paragem da fermentacéo
no momento ideal, através da adicdo de aguardente de origem vinica. Vinho de uma s
colheita, com estagio prolongado em madeira, cujo envelhecimento em cascos se
estende até ao momento de engarrafamento (data indicada no contrarrétulo).

Emprova  De tonalidade tijolo carregada, com laivos vermelhos, este Colheita apresenta grande
complexidade no nariz, destacando-se os aromas a sultanas, figos secos e tamaras.
Surge ligeiro toque a mentol e eucalipto, que se estende e evolui no paladar.
Revela grande estrutura em boca, frescura, com final prolongado, intenso e aveludado.

Dados analiticos  Alcool: 20%  Acidez Total: 4,5 g/l (dc. Tartarico)
pH: 3,53 Aclicares Totais: 101 g/l
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