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Tinta Amarela, Tinta Roriz

Em Ventozelo 0 ano viticola revelou-se generoso, apesar de considerado um ano atipico,
caracterizado por um inverno chuvoso e quente, com primavera igualmente quente, no entanto,
seca. Um ano normal no que diz respeito a precipitagdo, possibilitando crescimentos favoraveis
a0 longo de todo o ciclo. A vindima precoce teve inicio a 9 de agosto, durante um Verdo normal
e quente. O impacto das doencas na qualidade da produco foi baixa, até para o mildio,

que apenas teve incidéncias pontuais. Apesar de alguma heterogeneidade, especialmente
devido ao golpe calor em agosto com temperaturas superiores aos 40 graus, e alguma
precipitacdo registada em setembro, as castas tintas apresentaram elevada intensidade corante,
taninos de facil extracéo, pH e acidez corretos.

Vindima manual durante o més de Agosto.
Apds uma criteriosa seleco de cachos navinha e a entrada da adega, estes foram desengacados

e as uvas prensadas. Seguiu-se depois o processo de decantagdo por agdo de baixas
temperaturas e fermentacdo a 16°C em depdsitos inox, potenciando a frescura dos aromas.
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De cor suave, rosa-palido, este rosé revela aroma floral com subtil toque vegetal muito fresco.
Suave e elegante em prova, apresenta acidez vibrante, proporcionando um final de boca longo
e equilibrado.

Um vinho versatil, que pode ser servido como aperitivo, a acompanhar pratos leves
de peixe e cames brancas, ou saladas. A temperatura de servigo ideal é de 12°C.

Alcool: 13%  Acidez Total: 5,2 g/ (4c. Tartérico)
pH: 3,44 Aclicares Residuais: 1 g/l
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