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Ano anomalo, em comparacao com s (ltimos 5 anos. Invemo frio e seco, Primavera e inicio
do Verdo, frios e chuvosos,e numa segunda fase, Verdo quente e seco. A vindima teve inicio
em meados de Setembro, cerca de 10 dias de atraso face  média. Decorreu sob boas
condicdes climaticas, praticamente sem ocorréncia de precipitacao, com temperaturas
amenas a altas, proporcionando mostos de grande qualidade, com bom nivel de aclicar,
acidez e compostos fendlicos.

Vinhas conduzidas em corddo bilateral e poda em talao.

Vindima manual em Setembro.

A chegada da adega as uvas foram refrigeradas em cdmaras frigorificas durante 8 horas e
prensadas em prensa pneumatica. Sequiu-se decantagdo e iniciou-se a fermentacao em
cubas de aco inoxidavel sendo posteriormente transferido para barricas.

8 meses sobre borras, com batonnage em barricas de 300 litros (50% de carvalho francés
e 50% de carvalho htingaro).

De aparéncia amarela brilhante, no nariz misturam-se as notas a alperce e ameixa, com
apontamentos complexos, mas subtis, a manteiga e madeira. Na boca surge denso e com
volume surpreendente, apresentando cremosidade e acidez muito equilibradas.

Acompanha na perfeicdo peixe gordo, pratos com acidez expressiva como o ceviche, ou mesmo
cames de intensidade média. Deve ser consumido a temperaturas de 10° e 12°C.

Alcool: 13,5%
oH: 3,41

Acidez Total: 5,6 g/l (dc. Tartdrico)
Aclicares Residuais: 0,7 g/!
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