GOUVEIO
BRANCO

QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

Ano
Denominacdo
Enologia
Castas

Ano viticola

Viticultura

Vindima

Vinificacdo

Engarrafamento

Em prova

: A mesa
GOUVEID
DOUR0DOC

QUINTA DE

VENT_QZELO Dados analiticos

Documento revisto

2024
DOC Douro

José Manuel Sousa Soares
Gouveio

Em Ventozelo o ano viticola revelou-se promissor, marcado por condicdes climaticas favoraveis,
que proporcionaram vinhos de elevada qualidade. Considerado um ano normal e quente,
caracterizado por um inverno quente e chuvoso, com primavera igualmente quente.

A componente hidrica possibilitou crescimento favorével da videira ao longo de todo o ciclo.
Avindima teve inicio a 19 de agosto, durante um Verdo quente e seco. Resultaram uvas
brancas sas, equilibradas no aclicar, e posteriormente, vinhos frescos, com bom volume.

Uvas provenientes de uma tinica vinha em patamares de 1 bardo, com conducéo
em Guyot duplo.

Vindima manual durante o més de Agosto.

Ap6s uma seleccdo de cachos na vinha, a entrada da adega, estes foram refrigerados,
desengacados e prensados em ambiente inerte. A subsequente decantagdo e fermentagdo
tiveram lugara uma temperatura de 16°C.
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Aspeto brilhante, amarelo leve, com ligeiros reflexos esverdeados. Revela aromas citricos

frescos e subtilezas perfumadas a flor de laranjeira. No primeiro ataque de hoca surge amplo
e de acidez limpa, evoluindo em prova para um vinho expressivo e equilibrado.

0 cardcter fresco deste branco acompanha na perfeicdo pratos leves de came branca,
peixe grelhado e marisco. Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 13%  Acidez Total: 5,6 g/ (c. Tartarico)
pH: 3,27 Aclicares Residuais: < 0,6 g/l
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