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Ano viticola quente e seco. De destacar a reduzida precipitacdo, ao longo da maior parte do ciclo
vegetativo, e as altas temperaturas registadas, em Maio, Julho e Agosto. As condigdes climdticas
condicionaram o desenvolvimento das doengas (mildio e oidio), reflectindo-se numa boa
qualidade fitossanitdria. A continuidade de seca e temperaturas muito elevadas durante o periodo
de maturacdo, obrigaram a vindimas precoces, que abrandaram com temperaturas mais baixas

e precipitacdo ocorridas no inicio de Setembro. Estas condicdes foram benéficas para a qualidade,
mas com pouco impacto na quantidade. Resultaram mostos com teores de acicar, acidez total
compostos fendlicos dentro dos valores normais para vinhos de elevada qualidade.

Vinha extreme da casta Tinto Céo.

Vindima manual, durante o més de Setembro.

As uvas foram recebidas na adega, na linha especial, com desengace total e escolha
manual de cachos e posteriormente "bago a bago” por uma maquina de selegdo dtica.
Afermentagdo feita em lagar, com maceracdo pré-fermentativa e controlo de temperatura.
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Vinho de cor rubi aberta, com aroma fresco a fruta, com notas florais. Na hoca ressurge
afrescura sentida no nariz, rodeada por taninos sedosos, terminado com grande elegancia

e equilibrio.

Combina na perfeigdo com pratos leves de carnes brancas ou grelhadas, comida de conforto
ou pratos vegetarianos simples. Deve ser consumido a uma temperatura de 16° a 18°C.

Alcool: 13,5%  Acidez Total: 4,9 g/l (4c. Tartdrico)
pH:3,5  Aclicares Totais: <0,6 g/l
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