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Em Ventozelo 0 ano viticola revelou-se promissor, marcado por condicdes climéticas favoraveis,
que proporcionaram vinhos de elevada qualidade. Considerado um ano normal e quente,
caracterizado por um inverno quente e chuvoso, com primavera igualmente quente.

A componente hidrica possibilitou crescimento favoravel da videira ao longo de todo o ciclo.
Avindima teve inicioa 19 de agosto, durante um Verdo quente e seco. Resultaram uvas
brancas sas, equilibradas no acticar, e posteriormente, vinhos frescos, com bom volume.

Uvas provenientes de duas parcelas distintas, a cerca de 240m de altitude. Avinha ao
alto apresenta conducdo em corddo unilateral, enquanto que a vinha em patamares,
em cordao bilateral.

Vindima manual, durante o més de Agosto.

Apds uma seleccdo de cachos na vinha, a entrada da adega, estes foram refrigerados,
desengagados e prensados em ambiente inerte. A subsequente decantacdo e fermentacéo
tiveram lugar a uma temperatura de 16°C.
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Cor aberta, amarelo ténue. No nariz apresenta aromas citricos, com subtilezas perfumadas
aflor de laranjeira. Revela uma acidez notdvel, estrutura firme, proporcionando um final longo
e equilibrado.

0 cardcter fresco e mineral deste branco acompanha na perfeicao pratos leves de carne
branca, peixe grelhado e marisco. Bastante interessante quando harmonizado com cozinha
asiatica. Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 11,5%  Acidez Total: 5,35 g/l (4c. Tartrico)
pH: 3,29 Aclicares Totais: <0,6 g/l
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