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0 ano viticola de 2025 na Quinta de Ventozelo ficou marcado por contrastes climaticos
extremos com um inverno quente e seco e uma primavera com chuva significativa,
especialmente em marco e abril. Sequiu-se um verdo extremamente quente e seco com trés
ondas de calor prolongadas, tornando 2025 dos anos com as temperaturas mais altas
registadas na regiao. A vindima acabou por decorrer sob tempo mais fresco e estavel,
favorecendo a obtencdo de uvas de elevada qualidade. Apesar das condicdes climaticas
exigentes e da intensidade do ano, o terroir de Ventozelo mostrou capacidade para manter a
frescura e elegancia dos vinhos que aqui se produziram.

Vindima manual durante o més de Agosto.

Apés uma criteriosa seleccao de cachos na vinha e a entrada da adega, estes foram
desengacados e as uvas prensadas. Sequiu-se depois o processo de decantacdo poracgdo de
baixas temperaturas e fermentagdo a 16°C em depdsitos inox, potenciando a frescura dos
aromas.

2026

Cor cristalina e delicada. Revela um nariz expressivo que combina notas citricas com aromas
florais. Em prova sobressai uma acidez vibrante apesar do ano quente. Termina num perfil
harmonioso e elegante.

Um vinho versdtil, que pode ser servido como aperitivo, ou a acompanhar pratos leves,
de peixe e cames brancas, ou mesmo saladas. A temperatura de servigo ideal é de 12°C.

Alcool: 13%  Acidez Total: 5,2 g/l (4c. Tartrico)
pH: 3,36 Acticares Totais: <0,6 g/l
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