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Rabigato

0O ano viticola de 2025 na Quinta de Ventozelo cou marcado por contrastes climati
extremos com um inverno quente e seco e uma primavera com chuva signi cativa,
especialmente em marco e abril. Seguiu-se um verdo extremamente quente e seco
ondas de calor prolongadas, tornando 2025 dos anos com as temperaturas mais all
registadas na regido. A vindima acabou por decorrer sob tempo mais fresco e estav
favorecendo a obtencgdo de uvas de elevada qualidade. Apesar das condi¢des clim:
exigentes e da intensidade do ano, o terroir de Ventozelo mostrou capacidade para
frescura e elegancia dos vinhos que aqui se produziram.

Uvas provenientes de duas parcelas distintas, a cerca de 240m de altitude. A vinha
alto apresenta conducao em cord&o unilateral, enquanto que a vinha em patamare
em cord&o bilateral.

Vindima manual, durante 0 més de Agosto.

MnL “F D ©Mads uma selecgdo de cachos na vinha, a entrada da adega, estes foram refrigerac
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Dadosanalites

desengacados e prensados em ambiente inerte. A subsequente decantacéo e ferm
tiveram lugar a uma temperatura de 16°C.

2026

Tonalidade amarela ténue. Presenca marcada de aroma citrico e notas de maga ve
uma acidez viva e estrutura rme na boca. Um vinho de nal fresco e equilibrado.

O caracter fresco e mineral deste branco acompanha na perfeicao pratos leves de
branca, peixe grelhado e marisco. Bastante interessante quando harmonizado com
asiatica. Deve ser servido entre 10 e 12°C.

Alcool: 12,5%  Acidez Total: 5,4 g/l (4c. Tartarico)
pH: 3,30  Aglcares Totais: <0,6 g/l
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