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Em Ventozelo 0 ano viticola revelou-se promissor, marcado por condicdes climaticas favoraveis,
que proporcionaram vinhos de elevada qualidade. Considerado um ano normal e quente,
caracterizado por um inverno quente e chuvoso, com primavera igualmente quente.

A componente hidrica possibilitou crescimento favoravel da videira ao longo de todo o ciclo.
Avindima teve inicioa 19 de agosto, durante um Verdo quente e seco. Resultaram uvas
brancas sas, equilibradas no aclicar, e posteriormente, vinhos frescos, com bom volume.
Vinhas extremes de cerca de 20 anos. Condugdo em corddo bilateral e poda em taldo.

Vindima manual, durante o més de Agosto.

A entrada da adega as uvas sofreram seleccio rigorosa. Sequiu-se uma fermentacao em cuba
de inox a haixas temperaturas (15-16°), de forma a potenciar os aromas fermentativos das castas.

Barricas usadas de carvalho francés e carvalho hingaro, de 300 litros, durante 6 meses.
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De cor amarelo citrino, revela um aroma elegante e fresco, com notas citricas e suaves

apontamentos a alperce e flores brancas. Na boca mostra-se equilibrado e envolvente, com acidez
viva e ligeira untuosidade. Termina longo e persistente, combinando frescura e complexidade.

A combinagdo perfeita com peixes gordos e pratos de carnes brancas. Deve ser consumido
a uma temperatura entre 12°a 14°C.

Alcool: 13%  Acidez Total: 5,2 g/l (4c. Tartarico)
pH: 3,33 Aglicares Totais: <0,6 g/l
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